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INIEIN Qg ’ KYOSHI A THE CULINARY ART OF ASIA >

| %é%@ ¢ LIEIi‘E-W" RFER, WIR HEISSEN SIE HERZLICH WILLKOMMEN IN UNSEREM NEUEN RESTAURANT KYOSHI!

]j F UNSER KONZEPT UND KULINARISCHES PROGRAMM ENTSPRINGEN UNSERER LEIDENSCHAFT, DIE KLASSI-

ﬁ & %é SCHE UND MODERNE ASIATISCHE KUCHE MIT EINEM URBANEN, GEMUTLICHEN TOKYO LOUNGE-AMBIEN-

!Iﬁﬁmﬁﬁdh A als o TE ZU VERBINDEN. FREUEN SIE SICH AUF AUSSERGEWOHNLICHE SUSHI-KREATIONEN SOWIE HERZHAFTE

Q%ﬁ%@ﬂwﬂwﬂV% WOK- UND GRILLGERICHTE AUS DEM OSTEN ASIENS, DIE WIR MIT VIEL LIEBE UND SORGFALT FUR SIE ZU-
N

2SN BEREITEN. DIE BESONDERE BEDEUTUNG UNSERES NAMENS KYOSHI WERDEN SIE BEI UNSERER BALDIGEN
NP NP NP N NP ) ’ ; i
S, 3, EROFFNUNG ERFAHREN - LASSEN SIE SICH UBERRASCHEN! WIR FREUEN UNS SEHR, UNS IN IHRER SCHO-
NEN %TADT NIEDERLASSEN ZU DURFEN UND Hf)FFEN, SIE VON UNSEREM EINZIGARTIGEN KONZEPT BE-
‘ GEISTERN ZU KONNEN. IHR KYOSHI TEAM
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GETRANKE

oUFTORINMHS

0,33L

COCA COLA "2 3,50 €
COCA COLA ZERO 1,2,3 3,50 €
FANTA 12 3,50 €
SPRITE "2 3,50 €
MEZZO MIX "2 3,50 €

SCHWEPPES 0,20L

TONIC "2 3,00 €
GINGER ALE "2 3,00 €
MINERALWASSER 0,25L 0,75L

AQUA MORELLI SPRUDEL 3,00 € 6,90 €
AQUA MORELLI NATURELL 3,00 € 6,90 €

SAFTE & NEKTARE
PUR 0,3L 3,80 €

APFELSAFT, ORANGENSAFT, CRANBERRY,
JOHANNISBEER, ANANAS, MARACUJA,
MANGO, LITSCH-NEKTAR

SCHORLE 0,4L 5,00 €

KAFFEE

ESPRESSO 7 2,90 £
ESPRESSO MACCHIATO 7 3,90 £
DOUBLE ESPRESSQO 7 3,90 €
CAPPUCCINO ¢7 3,90 £
LATTE MACCHIATO 67 YOS
KAFFEE CREMA 7 3,30 €
TEE

MATCHA LATTE © 5,50 €
INGWERTEE 3,90 €
PFEFFERMINZ-HONIG 3,50 €
SENCHA GRUNTEE 3,50 €
JASMINTEE 3,50 €
YUZU LIMETTE MINZE 3,90 £
ERERISCHENDES 0,4L
NUOC CHANH DA RAVES
Brauner Zucker, Limetten, stilles Wasser
JAPAN ICE TEA RAVES
Brauner Zucker-Ingwer, Limetten, hausge-
machter Eistee

VIET ICE TEA 6,90 €
Brauner Zucker, Limetten, hausgemachter
Eistee

KYOSHI LIMONADE 6,90 €

Hausgemachte Limonade, wahlweise mit:
e Ingwer - Hollunder - Mango - Pfirsich

e Maracuja - Erdbeere - Lychee
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GETRANKE

BltA

0,3L 0,5L
WARSTEINER Pilsner Fass 3,50 € 5,50 €
WARSTEINER Alkoholfrei 3,50 € 5,50 €
RADLER 3,50 € 5,50 €
KONIG LUDWIG WeiBbier 5,70 €
KONIG LUDWIG Alkoholfrei 5,70 €

OPRITZ 0,4

APEROL SPRITZ 138 8,90 €
Aperol, Prosecco, SODA, Yuzu,

Orangenscheibe

HUGO "8 8,90 €

Hollunder, Limetten, Prosecco, Minze

BERRY ' 8,90 €

Lilet, Berry Tonic, Prosecco, Minze, Beeren

KYOSHI SPRITZ 8,90 €

Hollunder, Prosecco, Lycheesaft, Grenadine

KYOSHI GOLD SPECIAL 8,90 €
Vodka, wermut, Limejuice, Eis, Gold,

Schweppes White Peach

KYOSHI PASSION ' 8,90 €

Campari, Prosecco, Mango, Maracuja, Lime

COCHTAILS

GIN ,NJOY 38 10,00 €

Japanese Gin, Tonic Water, Limetten

SAMURAI SOUR 3-8 10,00 €

Nikka Whiskey, Limetten, Zuckersirup

KYOSHI SOULS 8,90€

Goku Gin, Schweppes White Berry, Berren.

THAILADA 3 8,90 €
Sahne, Kokossirup, Ananassaft, Orangensaft,

WeiBBer Rum

WALLDORF LOVE (Alkoholfrei) 8,90 €

Sahne, Kokossirup, Ananas-, Orangensaft, Erd-

beere, Grenadine

FRUIT PUNCH (Alkoholfrei) 8,90€

Limejuice, Ananas-, Orangen-, Maracujasaft,

Grenadine

COCONUS KISS (Alkoholfrei) 8,90€

Sahne, Kokossirup, Ananas-, Orangensaft,

Grenadine



WEINE -

SCHAUMUWEINE

0,1l FI 0,75

PROSECCO DOC 6,00 € 32,00 €
Extra Dry Treviso | Apfel, Akazie, Zitrus-
frucht, Mandel, schmeichelt an Gaumen, har-
monische Abgang

MOET CHANDON ICE IMPERIAL

CHAMPAGNER Nektarine, Himbeere und Sta-
chelbeere. Geschmack erinnert an frische
Frichte verbunden mit der SGBe von Kara-

mell.

Welss Wl SPIRITUOSEN § LINOERE acy)

0,2l FI 0,75l
FERNET BRANCA 7,00 €
STEFAN WINTER HILLVIEW 6,00 € 32,00 €

Riesling | Ein trockener Riesling aus Rhein-

Krauterlikor aus Italien

hessen mit Aromen von griinen Apfeln und JACK DANIEL Bourbon Whiskey 7,00 €
feinen Krdutern. Saftig, frisch und mit scho- GLENFIDDICH 12 8,00 €
ner Lage. Single Malt Scotch Whisky
NIKKA Japanischer Whisky 9,00 €
HENNESSY VS COGNAC 8,00 €
MEKHONG 1 THAI RUM 8,00 €

Mildes, suBes und frisches Geschmacksprofil
ROKU GIN aus Japan 7,00 €

ABSOLUT Wodka aus Schweden 7,00 €
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1. SEAFOOD SOUP BDN 10,00€
Riesengarnelen, Lachs, Muscheln King prawns,

Lachs, Muscheln

2. MISO SUPPE ©F 5,00€

Japanische Misosuppe, Seidentofu, Seetang
und Lauchzwiebeln

3. MISO SAKE 8bF 7,00€

Japanische Misosuppe, blanchierter Lachs,
Seetang und Lauchzwiebeln

4. TOM KHA GAI ¢K

Wirzige thaildndische Tom Kha Suppe, frisches
Gemlise, Kokosmilch, Zitronengras, Chili, Limet-
ten,

Koriander, wahlbar mit:

a. Gebackenem Tofu F 5,00€
b. Blanchiertem HiUhnerfilet 6,00€
c. Blanchierten GroBBgarnelen 8P 7,50€

HLclllEo ZUM
GEMlltooth & TEILel

5. MANGO MI|X PEFK
Frische Mango streifen mit Koriander,

Minze, Karotten, Chili,Erdnlissen,
Limetten, Chili, Fisch-Dressing:

A. TOFU F 8,00
B. HUHNERFLEISCH 9,50 €
C. GARNELEN 8 13,50

6. HACAO (5 STK) AFGK

Gedampfte asiatische Teigtaschen,

serviert mit dunkler Teriyaki-Sauce:
A. TOFU (VEGETARISCH) F 5,50 €
B. GARNELEN 8P 6,50

7. EDAMAME F 6,50

Grine japanische Bohnen, mit
Meersalz gedampft

8. SOMMERROLLE ABCEFK

mit Erdnusssauce

A) GEBACKENE TOFU STUCKE F 5,50
B) BLANCHIERTES HUHNERFILET 6,50 €
C) GROSSGARNELEN & 7,50



KLEINES ZUN
GEMNIESSEN & TEILEN

9. FRUHLINGSROLLE ACEFK (4 STK.)

Gebratene hausgemachte Reispapierrollen
mit Krédutersalat, gefullt mit:

a) GemuUse, Shitake, Krauter
Tofu mit Soyasauce 5,90 €
b) Huhn, Gemuse, Shitake, Krauter mit

Fisch-limetten-dressing 5,90 €

10. GYOZA (5STK.) ATFK

Japanische gebratene Teigtaschen gefillt

mit:

a) Gemuse & Teriyaki Sauce 5.90 €
b) Hdhnchen & Unagi Sauce 6.90 €
11. EBI TEMPURA (3Stk.) A3CFéK 5.90 €

Knusprige GroBgarnelen im Tempura Mantel
mit Unagi Sauce und A1o1 SoBe

12. YAKITORI (3STK.) ¥

BBQ HihnerspieB in japanischer Teriyaki-
Marinade & Sesam 6.50 €

13. WAKAME FK 6.00 €
Eingelagter See tang salat mit Sesam-Dres-

sing

14. LACHS-TATAR A2CDFéK 12.00 €
Frisch geschnittener Lachs mit hausge-

machter Guacamole, Schnittlauch, Korian-
der, Sesamal, Kresse, Kaviar Creme

15. TUNA TATAR A2CDFéK 13.50 €
Frisch geschnittener Thunfisch mit Gua-

camole, Schnittlauch, Koriander, Sesamol,
Kresse,
Kaviar Creme

16. GRILLED SCALLOPS ACFokN 15.00 €

Gegrillte Jakobsmuscheln mit Knoblauch

17. GEMISCHTE VORSPEISEN PLATTE A3CFKI

Ein Variation aus unserem Vorspeisen:
Edamame, Frihlingsrolle, Ebi Tempura,
Hakau

2 Personen 19.90 €

jede weitere Person 6.50 €
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I g gl ASIAN BBO & WOK i
i T VS Vand Py 23. SMOKY DUCK ACERK 23,90 € N[
%§L§§L§I§I%§|%é[ Gerducherte und gegrillte Barbarie-Enten %ﬁ
? @ Jﬁgﬁﬁ Bﬁ[ﬁg brust in hausgemachter BBQ Sauce auf frischem | gy [
TW%\W%QV%QV*—S 20. SALMON YAK] ACERE 21,90 € Gemisen der Saison und mit Sesameis serviert. % At
%@%é%é%é%é[ Gegrillter Lachs in hausgemachter BBQ Sauce 2 WA oA, AoHE 29 90 ¢ %
i aliar el e’ auf frischem Gemiusen der Saison und mit Se- ' '
%ﬂﬁgﬁ?wﬂw_ﬂpq sam- reis serviert. Gegrilltes Seafood (Garnelen, Lachs,
%]V %E%ég;@é Thunfisch,Butterfisch, Jacobsmuschel) mit
‘g[ﬂri(] DT‘A DITJA BLFWA 21. TUNA OSAKA ACERE 24,90 € Teriyaki-, Unagi-, Aioli SoBe, frischem

Gegrillter Thunfisch in hausgemachter BBQ Gemiusen der Saison und Sesameis serviert.

Sauce auf frischem Gemisen der Saison und

25. BO LUC LAC AFfFK 19.90 €

mit Sesameis serviert.
Quadratische Rindfleischstiicke, gebraten mit
22. SHABBY CHICK AcERe 19,90 € Paprika und Zwiebeln in einer erstklassigen Chef-
Gegrilltes Hannchen Brustfilet in haus- Sauce, serviert mit Jasminreis oder Pommes.
gemachter BBQ Sauce auf frischem Gemisen

der Saison und mit Sesameis serviert.




ASIAN BBO & WOK

26. GEBRATENE UDON NUDELN AlCFK

19,90 €

mit Unagi, Teriyaki Reduktion, Gemiuse der

Saison, Edamame, Lauch, Zwiebeln, Wahlweise

mit:

a) Vegetarisch (Tofu) f

b) Gegrillter Hihnchenbrust A€ok
c) Knuspriges Hahnchenfilet AICOFK
d) Gegrilltem Lachs AIcF€

e) Black Tiger Garnelen PAK

f) Barbarie Ente AICFK

15.90 €
18.90 €
19.90 €
21.90 €
22.90 €
23.50 €

27. GEBRATENE REISBANDNUDEL (PHO) AlcoK

Gebratene vietnamesische Pho Nudeln mit
frischem Gemuse.

a) Tofu ¢'FK 15.50 €

b) Gegrillter Hahnchenbrust ©'f« 18.90
c) Knuspriges Hahnchenfilet AICOFK 19.90
d) Rindfleisch COIFK 19.90
e) Blacktiger Garnele AICIFK 22.50
f) All in (Original) AlCOFK 29.90

28. PAD THA] Alcox

Gebratene Thailandische Reisbandnudeln,
Lauch, SiBsaure SoBe, Tamarinden Sof3e,
ErdnlUsse, Limette, Koriander und Ei.

a) Tofu CIFK 15.50
b) Gegrillter Hahnchenbrust ©'f« 18.50
c) Knuspriges Hahnchenfilet AICOFK 19.90
d) Rindfleisch COIFK 19.90
e) Blacktiger Garnele AICIFK 22.50
f) All in (Original) BCDEFK 29.90

[ IC I (O B )

(O WO ) W I I )}



HAUPTSPEISEN

29. PHO SOUP

Traditionelle Vietnamesische Suppe mit
Reisband nudeln in einer kraftigen Rinder-
Brihe. Unsere Pho Brihe wird taglich frisch
angesetzt, fir 24 Stunden gekocht und an-
schlieBend mit frischen Frihlingszwiebeln und
Koriander, Minze und weiBen Pfeffer verfei-
nert. Wahlweise mit:

a) Tofu 15.90 €
b) Hahnchenbrustfilet 17.90 €
c) Rindfleisch 19.90 €

30. BUN BOWL (Lau-warm) PEK

Vietnamesische Reisnudel Schale mit Wok-
geschwenktem Rindfleisch oder Tofu- Wirfel
in Zitronengrasmarinade, Gurken, Krédutersa-
lat, garniert mit Shiso Blattern, Erdnisse.

Dazu Limetten- Chili- Dressing mit Fischsauce.
a) Tofuwlirfel 16.90 €
b) Rindfleischspitzen 19.90 €

31. ROTES CURRY

Thai Curry mit frischem Gemise der Saison, Wild-
krautersalat und einer Zutat nach Wahl in Curry Ko-
kos SoBe mit Sesamreis serviert. Wahlweise mit:

a) Tofu 15,90 €
b) Gegrilltem Hahnchen 18,90 €
c) Gegrilltem Lachs 22,90 €
d) Black Tiger Garnelen 22,90 €
e) Gegrilltem Barbarie Ente 23,90 €

32. SATE BOWL &

Indonesischer Saté-Curry mit Erdnusscreme,
Kokosmilch, frischem Gemise der Saison.

Serviert mit Krautersalat, Jasminreis. Wahlweise

mit:

a) Tofu 15,90 €
b) Gegrilltem Hahnchen 18,90 €
c) Gegrilltem Lachs 22,90 €
d) Black Tiger Garnelen 22,90 €
e) Gegrilltem Barbarie Ente 23,90 €
33. KYOSHI SKYLINE NOODLES

Fliegende Nudeln, serviert mit Sate-Curry-
Kokos-Sauce, dazu wahlweise serviert mit:

a) Tofu 15,90 €
b) Gegrilltem Hahnchen 18,90 €
c) Gegrilltem Lachs 22,90 €
d) Knusprig Garnelen 22,90 €
e) Gegrilltem Barbarie Ente 23,90 €
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ASIAN BOWL

34. KYOSHI BOWL (Kalt serviert) FFGK
Sushi-Reis, angerichtet mit Edamame, Babymais, Karot-
ten, Brokkoli, Avocado, eingelegtem Rettich und Gur-

ken, dazu wahlweise serviert mit einer der folgenden

Saucen:
a) Erdnuss-Sauce F©

b) Mango-Sauce F°©

AuBerdem kénnen folgende Beilagen gewéhlt werden:

a. Tofuf Vegie

b. Gegrilltes Hahnchenfilet

c. Gyoza mit Fleischfillung F¥
d. Gyoza mit Gemusefillung ¥

. Knusprige Garnelen PBX

)

15.90 €
18.90 €
19.90 €
19.90 €
22.90 €




Sushi (&]) ist ein japanisches Gericht
aus erkaltetem, gesduertem Reis, erganzt
um Zutaten wie rohen oder gerducherten

Fisch, rohe Meeresfriichte, Nori (getrock-
neten und gerdsteten Seetang), Gemiise,

Tofuvarianten und Ei.

Die Zusammenstellung

Sushi wird, in mundge-
rechten Stiicken, optisch
ansprechend serviert.

variiert nach Art und Rezept.



510. KAPPA x 5,00 €
Gurke, Sesam

SUSHI

MAKI (6STK.)

511. AVOCADO x 5,50 €

Avocado, Sesam

512. OSHINKO 5,00 €

(, gerollte Sushi”) sind die bekannteste Form
Eingelegter Rettich

von Sushi. Sie werden mit einer Bambus mat-
te von Hand gerollt. Gefillt werden Maki mit 513. NEKIRO x 5,00 €

gesauertem Reis, rohem Fisch und Gemise. Mango Sesam

50. SAKE 2 5,00 €
Label Rouge Lachsfilet

514. INARI x 5,50€
Japanische Totufasche
51. SAKE AVOCADO ? 5,90 €

Lachs und Avocado FOTORMAK (OS]

Futomaki-Sushi ist eine Art japanisches Sushi, das aus
52. SAKE NEGI 2 5,90 €

Lachs, Chili, Schnittlauch

einer Nori-Algenhille hergestellt wird und normaler-
weise verschiedene Fullungen enthéalt. Es ist gréBer,

53. TEKKA 2
Yellow Thunfischfilet

6,50 € als das herkommliche Maki Sushi & bedeutet so viel

wie ,dicke Rolle”.

54 TEKKA NEG| 2 6,50 € 60. FUTO VEGGIE 9,50 €

A do, Gurke, P ika, Frischka
Thunfisch, Chili, Schnittlauch vocado trke, raprika, rrischkase

1. FUT AKA 9

55. EBI ® 6,00 € é ,U © 03 . . >0 €

Rettich, Avocado, Gurke, Frischkase
GroBe gedampfte Garnelen

62. KYOSHI FUTO C¢PFcK 9,50 €
56. CALIFORNIA ® 5,50 € Lachs, Avocado, Gurke, Frischkase,
Surimi, Avocado Aioli SoBe und Unagi SoBe
57. MUTSU 2 5,90 € 63. EBI TEMPURA FUTQO ¢PFcK 9,50€
Butterfisch Ebi Tempura, Mango, Avocado,
58 MUTSU NEGI 2 5 90€ Schnittlauch, Chili Wasabi Aioli
Butterfisch, Chili, Schnittlauch SoBe und Unagi SoBe

CDFGK

59 UNAGI 2x 6,50 € 64. SAKE TEMPURA FUTO

Aal, Sesam

Gegrillter Lachs Bauch, Avocado,
Frischkase, Gurke, Gelber Rettich,
Wasabi Aioli SoBe und Unagi SoBe
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SUS"I NIGIRI
7. SAKE 5,70 €

Label Rouge Lachs filet

2N
N

i

S )

SASHIMI 71. MAGURO 5,90 €

sind rohe Filets, meistens von Fisch oder

NP Yellow Thunfischfilet

L_1%][% Meeresfrichten, die in unterschiedliche For-
NN men und Dicken geschnitten werden und mit 72. ALBINO SPESI0NE
% ZINUZTS é’ Sojasauce, Wasabi und dekorativen kleinen Buiieriiaclk

Beilagen zusammen verspeist werden. Fir

AU

73. UNAGI 6,50 €

SEMGENGE gutes Sashimi sind insbesondere hochwerti-

4%| é;% 5@% g ger, frischer Fisch unerldsslich eben so auch Gegrillter Aal, Sesam, Unagi SoBe
GINGIND handwerkliches Kénnen und Erfahrung des

TF@ 7 [7_‘][_r [7(_. ol 74. EBI 5,80 €
AN A @b, @l Gedédmpfte Black Tiger Garnele

P VaN VN PN 80. LACHS SASHIMI (8 STK) ° 19,90 €

75. HOTATEGAI 6,90 €

L 205

Label Rouge Lachsfilet

@%1

SR,
FA7 SR,

Rohe Jakobsmuschel
81. THUNFISCH (8 STK) © 23,90 €

% 27
d
el 72

INlZSIZn , , 76. AVOCADO 4,90 €
Ay AR mgl' Yellow Thunfisch Filet
g% 77. INARI 5,50 €
g D R 82. SAMA (8 STK.) ® 21,90 €

Japanische Totufasche

9

<

A
NN

A‘ﬁ
)|

<K

Label Rouge Lachs & Yellow Thunfisch Filet

N ]

83. SASHIMI| EXPERIENCE A'coM 26,90 € ABURI NIGIRI (2STK.)

12 Stk: Label Rouge Lachsfilet, Thunfisch
Filet, Butterfisch, GroBgarnelen, Hotategai,

K

78.SAKE 7,90 €
Flambiertes Lachsflet mit Rucola, Mayonnaise, Kaviar

Surimi Creme auf schwarzem Klebreis
F'_
— e L 79. MAGURO 7,90 €
‘. i 3 e Flambiertes Thunfisch mit Rucola, Mayonnaisse,

Kaviar Creme auf schwarzem Klebreis

790. DRAGON 7,90 €
Flambiertes Black Tiger, Garnelen mit Rucola,

Mayonnaise, Triffel Creme auf

: WA
‘.

schwarzem Klebreis
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URAMAKI / INSIDE OUT (8 STK .)
90. ALASKA PGK 9,90 €

Lachs, Avocado, Sesam, Fischrogen und
Frischkase

91. MAGURO Pé&« 9.90 €
Yellow Thunfisch Filet, Gurke, Sesam
und Frischkéase

92. EB| BDGK 9.90 €

GroBe gedémpfte Garnelen, Avocado,
Sesam, Lauch und Aioli SoBe

93. CALIFORNIA A2G K10 9,90 €

Surimi, Avocado, Sesam, Fischrogen und
Frischkéase

94. UNAGI|PGK 10,90 €
Aal mit Gurke, Sesam und Frischkase
95. TOR| P&k 9.90 €
Gegrilltes Hahnchenfl eisch, Gurke,
Sesam und Frischkdse , Unagi SofBe

96. PAGODA F©&K 9,90 €

Tofu, Avocado, Lauch, Sesam, Aioli
SoBe, Teriyaki SoBe

97. VEGGIE ¢*X 8,90 €

Avocado, Gurke, Frischkdse, Sesam

A N N NP | N 4|
QWQVQVQVQV
SASPIS2IS2N

N NN N R Dy

gl iy

: dy) )l
!%A&%Bé&é&é&m@

PN NP N NEN
KYOSHI CRUNCHY ROLLS (6 STK .) QE&]QELJQ PIANT NS %
. . : A A Al Al
Knusprige und warme Sushi-Rollen. Seviert mit [7«;:%\‘;]7%:\;]9@1\][7 N 7 Q][](m\{]E
UnagisoBe oder TeriyakisoBe(Vegi) und Aioli. |%J Lé&é&é&é&@
Claliolal

200. BUDDHA ROLL AcFGK 9,90 €

Gurke, Avocado, Paprika, Tofu und Frischkase hﬁﬂ?ﬁﬂ?wﬂﬁw\jfwﬁﬁvﬁ
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201. VEGGIE ROLL ~¢X 9,90 € aangn’gnangnt

Avocado, Griner Spargel, Gurke und Frisch
kase

202. TORONTO ROLL ABCFGK 9.90 €
Lachs, Avocado, Gurke und Frischkéase

203. FUJI ROLL ABCFGK 11,90 €

Ebi Tempura, Avocado, Mango, Lauch, Chili
204. ORCHIDEE ROLL ABcFGKk 119 90 €
Krebsfl eisch mit Avocado, Gurke, Lauch
205. CHICAGO ROLL ABCFGK 10 12 90 €

Surimi, Lachs, Unagi Filet, Gurke
und Frischkase

206. NINA ROLL AcFGK 11,90 €
Thunfisch, Gurke, Lauch, Frischkase, Chili

207. TORI ROLLACFGK 10,90 €

Hahnchen-Fleisch, Gurke, Avocado, Frischkéase




SUSHI
SPECIAL ROLLS

KYOSHI SPECIAL ROLL (8 STK .)

Mit schwarzem Reis oder weiBem Sushi Reis.
Serviert mit UnagisoBe, Aioli und Seetang-
salat.

100. SUMMERLOVE €FGK 17,90 €

Tofutasche, Paprika, Schnittlauch, Korian-
der, Aioli SoBe, Frischkadse, umwickelt mit
Avocado

101. KYOSHI SPECIAL €FGK 17,90 €

Gurke, Gelber Rettich, Avocado, Frischka-
se, Sesam, Umwickelt mit japanischer Tofu-

Tasche

102. RAINBOW cF6GKio 19,90 €

Surimi, Gurke, Frischkase, Avocado, Sesam,
umwickelt mit Regenbogen aus Lachs, Thun-
fisch und Butterfisch

103. HAWA| c¢bFrGKk10 19,90 €

Surimi, Garnelen, Mango, Frischkase, Gurke,
umhtllt mit flambiert Lachs, Aioli SoB3e

104. SALMON ON FIRE BC¢PFGK 19 90 £
Ebi Tempura Garnele, Mango, Gurke, Frisch-

kdse, umhillt flambiertem Lachs & Aioli SoBe

105. DRAGON ABCDFGK 19,90 €

Tempura Garnele, Avocado, Chili Paste,

Frischkase, Umhiillt mit gegrilltem Unagi
Filet, UganisoBe

106. SURF UND TURF ABCDFGK 19 90 €

Tempura Garnele, griner Spargel, Schnitt-
lauch, ummantelt mit Roastbeef, Truffel
Creme und UganisofBe

107. KYOSHI ROLL ¢CPFGKN 19,90 €

Gegrillter Lachsbauch mit Frischkase,
Rucola, Gurke, Mango, unwickelt mit
flambiertem Jakobsmuscheln, Mayonnaise,
Chili Paste

108. THUNAMON €PFGK 19,90 €

Thunfisch, Gurke, Koriander, Avocado,

Kaviar Creme, umwickelt mit flambiertem Thunfisch

109. GRILL LACHS BAUCH €PFGK19 90 €

Gegrillter Lachsbauch, Ruccola, gelber
Rettich, Frischkase, umhtllt mit

fl ambiertem Lachs

110. SAKURA €PFGK 19,90 €

Lachs, Gurke, Kirbis, Frischkase, umhullt

mit flambiertem Lachs, Unagi- und Aioli SoB3e
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SUSHI
MENU

1.VEGETARISCH FR 25.90 €
Vorspeise: 1x Miso Suppe

6x Maki Gurke & 6x Mak1 Avocado,

2x Nigiri Inari, 8x I.O Pagoda

M2. SAKE DARK 28.90 €

Vorspeise 1x Miso Suppe
2x Nigiri Lachs, 6x Mak1 Lachs, 8x I.O Alaska,
3x Sashimi Lachs

M3. MAGURO DARK 31.90 €
Vorspeise 1x Miso Suppe 2x Nigiri Thunfisch,
6x Maguro mak1, 8x I.O Maguro, 3x Sashimi

Maguro

M4. SUMO DARK 29.90 E Vorspeise 1x Miso

Suppe 2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Maguro, 6x
Mak1 Thunfisch, 8x |.O Alaska

M5. LACHS VEGAS DARK 32.90 €
Vorspeise 1x Miso Suppe | 6x Crunchy Toron-

to, 6x Maki Lachs, 2x Nigiri Lachs, 4x Special
Roll Salmon On Fire Gurke).

6. MENU FUR 2 PERSON 63.90 €

Vorspeise 2x Miso Suppe 3x Sashimi Lachs,
3x Sashimi Thunfisch, 2x Nigiri Lachs,

2x Nigiri Thunfisch, 2x GroBe Eb1 Tempura,
18x Maki (Lachs, Thunfisch) 8x Gegrillt Lachs-
bauch Roll und é6x Crunchy Toronto

M7. MENU FUR 3 PERSON 95.90 €
Vorspeise: Edamame, 5x Gyoza, 3x Ebi Tempura,

24x Maki (Lachs, Thunfsch, Avocado, Gurke), 3x Sashi-
mi Lachs, 3x Sashimi Thunfsch, 2x Nigiri Thunfsch, 2x

Nigiri Lachs, 2x Nigiri Eb1, 16 Stk. Special Roll Salmon

On Fire und Sakura, 6x Crunchy Toronto

M8. PARTY MENU FUR 4 PERSON 125.90 €
Vorspeise: Edamame, 5x Gyoza, 4x Eb1 Tempura 1x
Lachstatar, 8x Sashimi Lachs und Thunf sch, 24x Mak1
(Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurken), 8x (Nigiri Lachs,
Thunfisch, Garnelen, Butterfisch), 8x 1.0 Alaska, 16x
Special Rolls SummerLove und Sakura 6x Crunchy To-
ronto Roll und 6x Crunchy Orchide




EXTRAS

Kleine Ingwer Portion 1,00€
Extra Wasabi 1,00€
Reis Portion 3,00€
Pommes Portion 3,00€

DESSERTS

MOCHI EIS CREME © 8,90 €
Reiskuchen, gefillt mit verschiedenen
Eissorten.

MOELLEUX CHOCOLAT 2 8,90 €

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit
Mango-piree und frischen Frichten

SESAM BALLCHEN 2 8,90 €
Knusprige Sesamballchen mit Azuki

Bohnen-Fillung werden mit Schokolade

Sauce und Kokosraspeln serviert.

KYOSHI SWEET STYLE ¢¢© 15,00 €

( FGr 2 Personnen)
Eine auBergewdhnliche Dessert-Kreation
des Kichenchefs

LUSATZSTOFFE UND ALLERGIEKARTE:

A. Glutenhaltiges Getreide / Al. Weizen / A2. Roggen / A3. Hafer / B.
Krebstiere / C. Eier / D. Fische / E. Erdnisse / F. Sojabohnen / G.
Milch / H. Schalenfriichte / Hl. Mandeln / H2. Haselnisse / J. Senf / K.
Sesamsamen / M. Lupinen / N. Weichtiere 1. Farbstoffe / 2. Konservie-
rungsstoffe / 3. Antioxidationsmittel / 4. Geschmacksverstdrker / 5.
StiRungsmittel / 6. Azofarbstoffer / 7. Koffein / 8. Chininhaltig /
9. Taurin / 10. Krebsfleischimitat / vegetarisch



KYOSHI
WWW.KYOSHI.DE
INFO@KYOSHI.DE



